Tiskova informace — akce Poznej svého farmare

Farmy v regionech zvou na den otevienych vratek

Ochutnat vyrobky z mistni farmy, ale i produkci zemédélcl z okoli, nakoupit kvalitni potraviny z regionu a podivat se,
jak farmari hospodari a vyrabi skvélé lahldky - to vSechno mohou zazZit navstévnici Kozi farmy Zerlina v HaZovicich v
ramci nového projektu Ministerstva zemédélstvi (MZe) s ndzvem Poznej svého farmare.

“Vzdy v sobotu jedna z farem otevie sva ,vratka” pro navstévniky a nechd je nahlédnout do provozu. Spolecné s
hostitelskou farmou se predstavi i dalsi lokalni chovatelé a péstitelé a nabidnou k prodeji své produkty. V nabidce tak
bude mléko a mlécné vyrobky, med, domdci pecivo, vejce, brambory a dalsi lokalni produkty” informovalo MZe.

Kromé toho budou v nabidce potraviny ocenéné znackou Regionalni potravina a chybét nebude ani doprovodny
program — cimbalové muzika Portasi, divadlo Rad €ervenych nost, zabavné hry pro déti i dospélé, hraci koutky i
rozhovory s pfitomnymi farmafri.

MZe zaznamenalo mezi malymi farmari obrovsky zdjem o Ucast. Z 200 prihlasek vybrala odborna komise pét
hostitelt nového projektu — Farmu Capi letka z Mokfice u Krasné Hory nad Vltavou (26.7.), Kozi farmu Zerlina z
HaZovic u Roznova pod Radho$tém (9.8.), Ma-Ma rodinnou mlékarnu Uhofilka ze Stokd (23.8.), Farmu pod Lipou z
Rokytnice v Orlickych horach (30.8.) a EKO Sady Komna u Uherského Brodu (13.9.).

Kozi farma Zerlina
9.8.2014
HaZovice 2070, 756 61 RoZznov pod Radhostém

Rodinna ekologicka farma je zamérena na vyrobu kvalitnich certifikovanych bio produktt z koziho mléka. Farma se
specializuje na faremni prodej ze dvora a agroturistické aktivity, které zpristupnuji navstévniklim remeslné a kulturni
tradice Valasska, a soucasné seznamuji navstévniky se Zivotem na Valassku dnes. Na farmé chovaji kozy hnédé
kratkosrsté, které jsou soucasti ceského genofondu.

V nabidce najdete mimo rliznych druh( syrli i pasterované a nepasterované kozi mléko, syrovatku a jogurty, vse v
kvalité BIO. Mékké druhy kozich bio-syr( jsou vhodné do pomazanek a salatd, polotvrdé syry jsou vhodné na
zapékani, zrajici syry k pivu, vinu i na grilovani. Specialitou farmy jsou zrajici kozi bio syry - Beskyd, Pepin a Gabrin.
Beskyd je poctivy valassky polotvrdy zrajici syr pod kirkou, ktery zraje 2 mésice, Gabrin a Pepin zraji pod rdznymi
druhy uslechtilé plisné 3-4 tydny. Syry Beskyd a Gabrin ziskaly ocenéni v gastronomické soutézi o nejlepsi Valassky
Syr.

Program

10.00 zahdjeni programu: Eva Chaloupkovd, Ministerstvo zemédélstvi

10.10 hudebni vstup

10.20 vizitky zacastnénych farmaru

10.40 predstaveni produktd znacky Regionalni potravina

10.50 cimbalova muzika Portasi

11.35 predstaveni Kozi farmy Zerlina, Christina Herman - majitelka farmy
divadlo Rad éervenych nost — TFi prasatka

12.40 cimbalova muzika Portasi

13.25 divadlo Rad ¢ervenych nosti — Jak kaparek Honzovi k princezné pomohl

14.00 cimbdlovd muzika Portasi

14.50 ukonceni programu

Program moderuje Lukas Spanihel.



Program v prlibéhu dne:

10.00—-15.00 Prodej kvalitnich domacich produkt z mistnich farem: mléko, jogurty, syry z kravského i koziho
mléka, zelenina, med a medovina, tradi¢ni kvaskovy chléb, poctivé domaci kolace, vejce a dalsi vyrobky z faremni
produkce, ochutnavky a obcerstveni. Prezentace vyrobkl ocenénych znackou Regionalni potravina.

10.00 - 15.00 Hravy program (nejen) pro déti — stavéni, malovani, poznavani, hadani, modelovani, hraci koutek.
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